
S A V O I A
A U D I T O R I U M

Dalla cantina
Vini per entrambe le serate

APERITIVO

MAILLY GRAND CRU BRUT RÉSERVE
Champagne Mailly Grand Cru · Mailly Champagne (Francia)

CENA

CHARDONNAY 2025 ALTO ADIGE DOC
Elena Walch · Caldaro, Alto Adige (BZ)

BARBERA D’ASTI DOCG “RURÈ”
Marchesi di Barolo · Barolo (CN)

BRINDISI

BOSCO DI GICA - BRUT
Valdobbiadene DOCG - Prosecco Superiore
Adriano Adami · Colbertaldo di Vidor (TV)

VIGILIA E PRANZO DI NATALE AL GARGANELLI

24/12: cena alla carta con nuove prelibatezze a base di pesce
25/12: pranzo natalizio a buffet

Ingresso dalle 12.30 alle 14.00 · Cena: riposo

Il Ristorante Garganelli propone, anche alla clientela esterna, piatti tipici emiliani e specialità 
di pesce. Ideale per ogni tipo di evento, dall’incontro di lavoro alle ricorrenze celebrative.

Il Ristorante è aperto a tutti, è gradita la prenotazione.
Tel. +39 051 376.77.66

È possibile pernottare presso SAVOIA HOTELS
Scopri le offerte su www.savoia.eu · www.thesydneyhotel.eu

Savoia Hotel Regency · +39 051 376.77.77
Savoia Hotel Country House · +39 051 376.48.00

The Sydney Hotel · +39 051 03.04.09
savoia@savoia.eu · booking@thesydneyhotel.eu

PRENOTAZIONE DEL CENONE

Caparra confirmatoria € 30,00 a persona
Saldo entro il 21.12.2026

+39 051 376.77.66 ·  savoia@savoia.eu

Capodanno
2027

Savoia Hotel Regency
& Ristorante Garganelli

31 DICEMBRE 2026

Gran cena placè all’Orangerie
Buffet al Savoia Auditorium

Musica dal vivo



31 DICEMBRE 2026·  SAN SILVESTRO

Ristorante Garganelli
Gran cena placè presso l’Orangerie

ORE 20.00 · APERITIVO
Presso la hall del Savoia Hotel Regency

ORE 20.45 · GRAN CENA PLACÈ

Antipasto
Punta di petto di vitello brasata,  

crema di topinambour e cipolla di Tropea

Primi piatti
Risotto all’estratto di verbena, scampi e lampone

Ravioli del Plin ripieni di faraona ai carboni,  
funghi porcini e quinoa croccante

Secondi piatti
Medaglione di Angus con crema di cavolfiore arrosto,  

carciofi fritti e riduzione al Porto
Come da tradizione… purea di patate, lenticchie e cotechino

ORE 23.00
Buffet di dolci · Pandoro e panettone

ORE 00.00
Brindisi, uva e mandarini

A seguire, gran buffet di brioche e krapfen caldi

Vini sul retro · Acqua, caffè e digestivi

Adulti € 140,00 · Bambini fino a 8 anni € 70,00

MUSICA DAL VIVO

31 DICEMBRE 2026·  SAN SILVESTRO

Savoia Hotel Regency
Buffet al Savoia Auditorium

ORE 20.00 · APERITIVO

Presso la hall del Savoia Hotel Regency

ORE 20.45 · CENA AL SAVOIA AUDITORIUM

Primi piatti serviti
Agnolotti di zucca con salvia, fonduta di robiola e noci

Trofie al limone, ragù di scampi e poveracce
(vongole dell’Adriatico)

Gran buffet
Isola di salumi e formaggi tipici regionali d’Italia

e isola di verdure

Secondi di terra
Vitello fondente con purea di patate e bietolina al peperoncino
Agnello alle mandorle, salsa alla senape di Dijon e cime di rapa

Filetto di vitello in crosta di erbette con salsa al Porto
e ratatouille di verdure

Uovo “Parisi” 63° su crostino e tapenade al tartufo nero

Secondi di mare
Gran grigliata del Garganelli:

capesante, ombrina, coda di rospo, spiedini di calamari e gamberi
Rombo chiodato alla mediterranea con patate,

capperi e olive taggiasche
Spigola dell’Adriatico brasata, in guazzetto di verdure

all’ortolana e polentina morbida

ORE 23.00 · BUFFET DI DOLCI
Pandoro e panettone

ORE 00.00
Brindisi, uva e mandarini

A seguire, gran buffet di brioche e krapfen caldi

Vini sul retro · Acqua, caffè e digestivi

Adulti € 100,00 · Bambini fino a 8 anni € 60,00

MUSICA DAL VIVO


